IEJA

t

RUBAIYAT

Una noche para reencontrarse, brindary
celebrar la llegada del 2026 como se merece:
con sabor, calidad, musica y alegria.



EN RUBAIYAT MADRID TE ESPERA
UNA EXPERIENCIA UNICA, PENSADA
PARA QUIENES DISFRUTAN CADA DETALLE.

Nuestro chef ha preparado una carta especial de Nochevieja,
una fusién de clasicos de la casa y nuevas creaciones para vivir
una auténtica fiesta de los sentidos.

A medianoche, el ritual: las uvas de la suerte, las copas alzadas
para brindar y la energia que marca un nuevo comienzo de ano.

Y cuando el reloj se detiene... la noche sigue viva en el Salén Rio, con:

- DJ EN DIRECTO

- BARRA LIBRE DE PRIMERAS MARCAS
- RECENA PARA CERRAR CON EL TOQUE MAS DULCE

DEJATE ENVOLVER POR LA ATMOSFERA CALIDA,
SOFISTICADA Y VIBRANTE DE RUBAIYAT MADRID.

Reserva tu mesa y recibe el 2026 con alegria, sabor y momentos inolvidables.

91 359 10 00 — anapacheco@rubaiyat.es
C/ Juan Ramodn Jiménez, 37 — Madrid



CARTA ESPECIAL NOCHEVIEJA 2025

COUVERT ESPECIAL NOCHEVIEJA

Seleccion de aperitivos especiales para esta noche acompanados
de nuestros panes recién horneados.

Pate de foie grass; Mantequilla de hierbas; Salmoén ahumado
Crema de nécoras; Bufuelo de bacalao; Pan de queso

ENTRANTES

Carpaccio de setas portobello con pifiones y aceite de trufa

Mini conos crujientes rellenos (Steak Tartar, bogavante y atin)
Dados crujientes de queso, tapioca y jamaon ibérico de bellota
Steak tartar de Angus madurado 30 dias

Jamon ibérico de bellota acompanado de nuestro pan de tomate
Empanada saltefia condimentada con carpaccio de solomillo clasico

Pulpo a feira

ENSALADAS

Ensalada Rubaiyat con hojas frescas, palmito, tomate, zanaharia, mozzarella
Ensaladilla rusa con carabinero a la parrilla
Burrata de bufala a |z brasa con pesto de albahaca y tomate helado

PESCADOS (ENCARGAR POR ADELANTADO)

Lubina salvaje |z parrilla con pure acidulado y patata
Lenguado a la parrilla en dos vuelcos estilo malagueta (2 pax.)
Besugo a la brasa de vid con pil pil ligero de sus cabezas (2 pax.)

CARNES

Angus

Baby Beef
Picafia Summus

Wagyu

Baby Beef - Wagyu

Bife de charizo - Wagyu

Tirita de Picana - Wagyu

Para 2 Pax.

Queen Beef - Wagyu

Baby Gold - La mejor parte del Baby Beef

Master Beef - Chuletén premium seleccionado con mas de 60 dias de maduracién
Tomahawk

GUARNICIONES

Pure de patata con trufa

Arroz "cabafia las lilas"

Espinaca a la crema con palmito

Yuca frita

Patatas souffle

Farofa de huevo

Pimientos del padron

Cebolla asada en cenizas

Puerro asado a la parrilla con salsa criolla
Boniato a la brasa

60 € pax

20 €
30€
16 €
40 €
45 €
33 €
397 €

20€
38 €
26 €

P.S.M.
102 €
97 €

50 €
50€

128 €
128 €
97 €

206 €
110 €
145 €
245 €

16 €
15€
16 €
16 €
18 €
12 €
18 €
18 €
18 €
20€



CONDICIONES

CONDICIONES NOCHEVIEJA
RUBAIYAT MADRID 2025

El precio de la carta incluye IVA.

Para la realizacion de reservas primero debera consultar
disponibilidad por teléfono, llamando al 91 359 10 00,
o escribiendo mail a anapacheco@rubaiyat.es

CONDICIONES DE RESERVA

La reserva no se hard efectiva hasta el abono de 50 € por pax.
de senal. El pago podrd hacerse a través de transferencia.

Le rogamos indique en el concepto de la transferencia:
Nochevieja, “nombre de la persona titular de la reserva”

BANCO SANTANDER
TITULAR DE LA CUENTA: TAFAMUS S.L.

ESO3 - 0030 - 1041 - 2200- 0280 - 0271
SWIFT CODE BSCHESMM-XXX

Una vez realizada la transferencia, se ruega envien
comprobante a anapacheco@rubaiyat.es

CONDICIONES DE CANCELACION

Hasta el 20 de diciembre de 2025:
Se devolvera el 100% del importe de la reserva.

Del el 21 al 28 de diciembre de 2025:
se devolvera el 50% del importe de la reserva.

A partir del 29 de diciembre de 2025:
no se procedera a devolucion.




CELEBRACION EXCLUSIVA

FIESTA DE NOCHEVIEJA
SALON RIO
Cuando la cena llega a su fin, la noche apenas comienza.
El Salon Rio abre sus puertas para una celebracion exclusiva,

elegante y vibrante, con el ambiente perfecto para despedir el
ano entre musica, brindis y grandes momentos.

D] EN DIRECTO
BARRA LIBRE DE PRIMERAS MARCAS

RECENA PARA CERRAR CON EL TOQUE MAS DULCE
ATENCION DEL EQUIPO RUBAIYAT, SIEMPRE A TU CUIDADO

Vive la magia de la Nochevieja con el sello inconfundible de
Rubaiyat Madrid: estilo, excelencia y esa alegria que hace que
cada brindis sea especial.

PRECIO: 120 € (VA INCLUIDO)
POR RESERVA ANTICIPADA.

Reserva tu mesa y recibe el 2026 con alegria, sabor y momentos inolvidables.

91 359 10 00 — anapacheco@rubaiyat.es
C/ Juan Ramén Jiménez, 37 — Madrid

RUBAIYAT

MADRID
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