MENU NOCHE VIEJA

Jamon de bellota 100% ibérico (2019)
Roastbeef relleno de encurtidos y canénigos
King crab con “beurre blanc” de azafran
Bogavante nacional con salsa thermidor al cognac Louis XIII
Croqueta de leche fresca y oro 24 k

Crema de carabinero y caviar
Rodaballo salvaje, a la meuniere zanahoria y quisquillas
Solomillo de Wagyu con salsa perigordini y trufa negra “Tuber Melanosporum”

Flan de nuez de pecén, cocoy oro

MARIDAJE .

DOM RUINART BLANC DE BLANCS 2010
A.O.C. Champagne
(Chardonnay)

PIRATA MAGNUM 2015
Vino Espafia
(Verdejo, Viura, Garnacha Blanca y Malvasia)

RIOJA ALTA 904 GRAN RESE:ZRVA 2005
D.0.Ca. Rioja
(Tempranillo y Graciano)

DON PX GRAN RESERVA 1986
D.O. Montilla-Moriles
(Pedro Ximenez)

550.00€ por persona IVA incluido
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Cuadro de texto
550.00€ por persona IVA incluido


