
 

 

  



 

 

 

 

 

MENÚ VEDRA 
 

A COMPARTIR 

Ensaladilla atlántica 

Croquetas de gambón con emulsión de kimchi 

Calamarcitos fritos con salsa tártara 

 

SEGUNDO 

Dúo de mini Burger de vaca madurada con relish de pepinillos y patatitas crujientes  

 

POSTRE 

Sorbete de gin Nordés 

 

 

BEBIDAS 

Agua Solán de Cabras 

Montecillo Crianza tinto (D.O.C.a Rioja – tempranillo - graciano) 

Montecillo Singladuras verdejo (D.O. Rueda – verdejo) 

(Una botella de vino por cada cuatro, dos cervezas o dos refrescos) 

 

 

35€/persona (IVA incluido) 

 
Mejora tu menú con: 

Plato de jamón Cinco Jotas de bellota 100% ibérico cada 4 pax por 7€ pax  

Bebidas ilimitadas de las mencionadas en el menú por 8€ pax 

Copa de la casa: gin Ampersand, ron Flor de Caña 5 años, Whisky Doble V 9€ 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

MENÚ CHEIRO 
 

APERITIVO DE BIENVENIDA 

Empanada gallega recién horneada 

  

A COMPARTIR 

Croquetas de jamón 

Tataky de atún rojo sobre algas wakame y emulsión de tomate 

Wok de verduras salteadas con aceite de oliva virgen extra 

 

SEGUNDO A ELEGIR 

Solomillo ibérico al Pedro Ximénez y patatitas rústicas  

Salteado de chipirones con habitas y trigueros al Fino Quinta 

 

POSTRE 

Tarta fina de manzana con helado 

 

 

BEBIDAS 

Agua Solán de Cabras 

Montecillo Crianza tinto (D.O.C.a Rioja – tempranillo - graciano) 

Montecillo Singladuras verdejo (D.O. Rueda – verdejo) 

(Una botella por cada tres personas o dos cervezas o dos refrescos) 

 

 

40€/persona (IVA incluido) 
Mejora tu menú con: 

Plato de jamón Cinco Jotas de bellota 100% ibérico cada 4 pax por 7€ pax  

Bebidas ilimitadas de las mencionadas en el menú por 8€ pax 

Copa de la casa: gin Ampersand, ron Flor de Caña 5 años, Whisky Doble V 9€ 

 



 

 

 

 

 

 

 

MENÚ NOROESTE 
 

APERITIVO DE BIENVENIDA 

Norde-Oliva 

 

A COMPARTIR 

Empanadilla de mejillón de batea escabechada y pisto tradicional  

Tartar de solomillo ibérico y crujiente de pan carasau 

Patitas de pulpo al Josper con cremosiño de patata y huevo perfecto 

 

SEGUNDO A ELEGIR 

Lomito de corvina a la parrilla sobre salteado de verduras de temporada 

Taco de presa ibérica con patatas chafadas y pimientos del padrón  

 

POSTRE 

Crema de queso y compota de arándanos  

 

BEBIDAS 

Agua Solán de Cabras 

Montecillo Crianza tinto (D.O.C.a Rioja – tempranillo - graciano) 

Montecillo Singladuras verdejo (D.O. Rueda – verdejo) 

(Una botella por cada tres personas o dos cervezas o dos refrescos) 

 

45€/persona (IVA incluido) 
 

Mejora tu menú con: 

Plato de jamón Cinco Jotas de bellota 100% ibérico cada 4 pax por 7€ pax  

Bebidas ilimitadas de las mencionadas en el menú por 8€ pax 

Copa de la casa: gin Ampersand, ron Flor de Caña 5 años, Whisky Doble V 9€ 

 
 



 

 

  



 

 

 

 

 

MENU ROSA DE LOS VIENTOS (COCKTAIL) 

 

1 PASE: VIENTO DEL NORTE 

Surtido de quesos gallegos 

Sándwich crujiente de sobrasada de jabuguitos ibéricos 

Empanada recién horneada 

 

2 PASE: VIENTO DEL SUR 

Cucharita de cremosiño de patata, salteado de pulpo y yema curada 

Nacho crujiente de tartar de salmón y corvina picante 

Nuestra patata brava 

 

3 PASE: VIENTO DEL ESTE 

Croqueta de gamba 

Chipirón a la brasa relleno de fritada de padrones 

Mini smash burguer con relix de pepinillos  

 

4 PASE: VIENTO DEL OESTE 

Arroz a la marinera con tartar de cigalas a la brasa 

 

5 PASE: ÚLTIMA TEMPESTAD 

Trufas rose al cava 

Sorberte de Gin Nordés 

Tarta de queso con arándanos al enebro 

 

BEBIDAS 

Agua Solán de Cabras 

Montecillo Crianza tinto (D.O.C.a Rioja – tempranillo - graciano) 

Montecillo Singladuras verdejo (D.O Rueda – verdejo) 
(Una botella por cada tres personas o dos cervezas o dos refrescos) 

 

55 €/persona (IVA incluido) 
Mejora tu menú con: bebidas ilimitadas de las mencionadas en el menú por 8€ pax 

Copa de la casa: gin Ampersand, ron Flor de Caña 5 años, Whisky Doble V 9€ 
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