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Ensaladilla rusa con ventresca de atun rojo
Vichyssoise de esparrago blanco con caviar de trucha
Salmdén marinado, yogur y mermelada de cebolla asada
Tartar de gamba roja con esencia de citronela y cilantro
Crema de calabaza y naranja con jengibre
Tiradito de corvina con leche de tigre de vegetales confitados
Macaron de foie gras al Pedro Ximénez
Vitello tonnato con emulsién de alcaparras en pan cristal
Langostino hilado con mayonesa de soja ahumada
Bao de confit de pato con cebolla caramelizada y pistacho
Croqueta melosa de bogavante

Mini brioche de cochinita con encurtidos y mostaza especiada

Bombdn almendrado de chocolate y amaretto
Tartaleta de limén y polvo de violetas

Dulces navidenos
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MENU EN MESA
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ENTRANTES
Cappuccino de boletus trufado, avellanas tostadas y teja de parmesano

Perdiz escabechada con brotes tiernos, cherrys confitados al tomillo,
mango y vinagreta de naranja

Caneldn de carabineros, bechamel ligera de albahaca y reducciéon de jamon 5]

PESCADOS

Merluza de pincho con crema de algas, cebollita perla
y vinagreta de berberechos y navajas

Rape a baja temperatura, salsa de mole negro y limén, sanfaina
a la pimienta verde y crujiente de topinambo

Rodaballo salvaje asado, apio nabo al estragén, kumquat y praliné de pifiones

CARNES

Solomillo de ternera de la sierra de Madrid, cremoso de boniato asado,
shimeji y salsa Périgord

Jarrete de cordero de lechal asado con berenjena al Ras el Hanout,
tomate asado y yogur especiado

Cochinillo a baja temperatura con puré de orejones y verduritas de invierno
encurtidas

POSTRES

Cremoso de lima en tartaleta con frutos rojos y crujiente de violetas
Pastel darabe de chocolate guanaja del 70% y pistachos

Semi-frio de manzana asada con canela, cremoso de vainilla y crujiente de galleta

Bebida y aperitivo previo incluidos.
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MENU TIPO COCTEL

Duracién de 1h y 30 minutos.

8 referencias saladas + 2 dulces 68€/pax
10 referencias saladas + 2 dulces 76€/pax
12 referencias saladas + 3 dulces 88€/pax

MENU EN MESA | 80€

Incluye aperitivo previo de 30 min de 3 referencias.

El menu incluye 3 platos: Entrada (3 entradas a elegir), Principal (3 principales a elegir)
y Postre (3 postres a elegir). Bebida incluida.

Suplementos:

+ suplemento si quieren afadir 1 referencia salada 4€
+ suplemento si quieren afladir 1 entrada 22€
+ suplemento si quieren afadir 1 principal 27€
ESTACIONES

Estacion de ostras 13€/pax
Estacion de jamodn 950<€ por pieza y para cada 100 personas
Estaciones de dulces navidenos 1€ /pax
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HOTEL MADRID

mice.madrid@blesscollectionhotels.com - Tel. + 34 910 86 13 83

BlessCollectionHotels.com



